Wirts Kultur

Mondsee el 2015

Vuaspeis'n und Solodkreazionen

Bief tartar vom Styria Beef Filet 1109/220¢g €19/€ 36
Buttertoast / Einglegtes Gmias / Stundn-Ei

Rote Riiben Carpaccio €15
Bochana Ziegenkas / Einglegte Buz

Wirtskultureller Herbstsolod €22
Hirsch kurzgebraten / Einglegter Kurbis / Walnlsse karamellisiert

Kloana / groBa g mischta Solod € 7/€12
Kloana / GroBa Blottsolot €6/€10
Erdapfi-oda Erdapfi-Gurknsolod €7
Port.Kuirbiskernol €2
Beilogenéanderung verrechnen mia € 0,50
Broterdéapfi statt Beilag € 1,50
Kloana Solod oda Erdéapfisolod. € 2,00
Erlachmiihlbrot /Geback vom Berger Back € 2,50
Supp mkess’|

,Mandseea Hochzeitssupp m* €9

Fridattn € 7 / GriaBnockal € 8 / Lebaknedl € 9 / Gemuse

KaspreBknedisupp m €9
Kirbiskremsup'm / Kokosmich / Kérry / Sesamstangerl €10
,In Wirt sei Fischsupp m*. kloa/ groB3 €13/€24

Krauter-Knofi-Brot / Gemuse / Heimische Fische
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Wirts Kultur

Mondsee el 2015

Wirtskulturelle Klassiker - de gibt’s immer.....

Original Wiener Schnitzl €30
vom Kremstaler (OO) Muchkoib

Wirtskultur Meegaaa-Schnitzl €24
von der Innviertler Sau (Burgstaller / Zipf)

Kordon blo von der Lavanttaler Sonnenpute (Wech) €26

Senioren-Schnitzl (oda die es noch werden woin) von da Sau €18

Schnitzel werden serwiert mit Preis’lbeer n / hoiber Zitron
und wahlweise mit
Pommes / Pedasuerdéapfi oda Butterreis

,Des Wirtskulturelle BockhendIl* im Koérberl €27
mit Rahm mariniert / ausg'I6st vom Maishend! (Wech / Lavanttal)

in Kurbiskernpanier / frisch’n Erdapfisalod / Kiirbisernd / fritierten
Pedasu

Ausg foin's (Ein bisschen ab der Norm)

Rosa Brodane BIO-Entnbrust €34
(BIO Ente aus Kremsmdunster)
Koispross'n / Pastinakengmias / StBerdapfiplree

Ragu vom Hintersee-Hirsch €29
Preislbea-WacholdersoB3 / Topfm-Serwiettnkned| / Birnen-Rotkraut

»DAS PFANDL“ €28
Schweinsfilemedaijons im Speegmantl / Biiz-Creme /
Nockal vom Brettl / HerbstgemuUse / Rostzwifi

Rump Steak vom Styria Beef 2509/3509g €36/€49
Steak frits / Caesar Solod / BBQ Sof3 / kloans Gemiuse / Krautabutta

BIO Rindfleisch vom Burgstaller in Zipf/ Schweinefleisch aus dem Innviertel/ Milchkalb aus dem Kremstal
Wir verwenden ausschlieBlich Osterreichische Fleischprodukte mit héchster Qualitédt von bevorzugt regionalen Anbietern
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Frisch g fischt

Griid’s Wollafile €30
(Aus Molln/Nationalpark Kalkalpen)
BIO-Erdapfi-Rote Ribenragu / Krenschaum

Fia olle Keand'l g fuatat'n

Wirtskultur-Kasnockn im Pfandl serviert €18
Peters G schabte Spatzl'n vom Brettl
mit stingad'n Berg-Biakas / Rostzwifi / Schniedlauch

Mit Bauchspeck €20

Unsre Kiirbis Canneloni €21
Greana Solod / Parmesan / Cherrytomatn-Ragout

Quinoa Labal €18
Kichererbsn-Bluzrahm / Pak Choi

Des warad wegan....oda wia des hoaBt.....auf jeden Foi nix vom Viech drin!

Des g heat in a Wiaz haus
Oa Paarl Frankfurta oda Debrezina mit Semmi €7

Wiascht' | mit Soft 0a Gebick wos woit's €12

Christians Miich-Koibsrahmbeischl Vsp./Hptsp. €14/€23
Semmikned| / Essiggurkal / Burgstaller_Zipf

~Fiakagulasch” vom BIO Jungrind kloa/groB €14/€23
BIO-Erdapfi / Wiascht'| / Ei / Gurkerl

Soizburga Brotwuascht / Rosti / Sauakraut €15
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SiaBe Noscherein

Karamellisierter Brioche Schmarrn Kloa/Hptsp. €10/ €16
Birnenkompott / Zimtzucker

Toblerone-Mousse €11
Sauakirschragout / ButtamichsofB

Eispaladschingn 1 Stk. €10
Wanilleeis / SchokosoB / Schlog / Mand'In

Frisch g'mochte Butter- Palatschinke
Pro 1Stk €4
Mit hausg mochta Marin-,Erdbeer-,Dirndlmarmelad oda Nutella

Opfi- oda Topfmstrudi €6
WanillesoB / Porzion Schlogobas / Kugel Eis € 3/2,00/2,50

Unsa G ruhrter Eiskaffee mit Schlogobers und Hippen €9

Steirer Becher €9
mit Kurbiskrokant / Schlagobers / Kerndl / Vanilleeis

Gmischtes Eis nach Wahl pro Kugel € 2,50
Porzion Schlogobas € 2,00
Wirtskultur Coupe €10
Cookies-Banane-Schokoeis / Oreos /

Schlagobers / Schokosof

Nur das Beste! ........ vom Lohmaier (Oberalm) Konditor-Eis
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